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SMARTWWINERY

TECNOLOGIA DE PRODUCCION
INTELIGENTE DE VINO, EFICIENTE Y
SOSTENIBLE, PARA IMPULSAR LA
COMPETITIVIDAD DE LAS PEQUENAS Y
MEDIANAS BODEGAS EUROPEAS
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RETOS DEL SECTOR ENOLOGICO dsvarmimeny

Para seguir siendo competitivos y persistir en el sector vitivinicola,
los pequenos y medianos productores de la UE deben reducir los
costes de producciéon y aumentar su nivel de sostenibilidad,
mejorando al mismo tiempo la calidad de su vino.

OBIJETIVOS

El objetivo general del proyecto es construir una planta de
demostracion industrial (capacidad de 4 toneladas/hora) donde
escalar y digitalizar las soluciones que se van a proponer en el
proyecto SMARTWINERY vy realizar demostraciones a escala real.
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SMARTWINERY
El Proyecto

e 4 Socios (UMU, AGROVIN, PTV,
NEUROPUBLIC)

 Duracion: 36 meses. De noviembre de
2023 a octubre de 2026. - [ coomamader

Interregional Innovation
Investments (13) Instrument
Project No 101115013
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) SMARTWINERY
Gestion del Proyecto
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PLANTA DE SENSORIZACION Y

DEMOSTRACION DIGITALIZACION |

[ [
@7\1 V@ UNIVERSIDAD &Ragrovin %% NEUROPUBLIC s CALIISN o b e e U
%7 DEMURCIA L e e




SMARTWINERY

Colaboracion Internacional

Participacion de actores
claves de Espaina y Grecia en
el desarrollo de la innovadora

SMARTWINERY.

Foco en Sostenibilidad Foco en Innovacion y Tecnologia

Promocion de practicas Aplicacidn de tecnologia desarrollada
econdmicas y medio- +
ambientales sostenibles en la BIG DATA: en linea con la tendencia de
produccion de vino. mercado a un menor coste
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g SMARTWINERY

Objetivo Especifico 1

Disefiar la planta demo SMARTWINERY con las mejoras productivas elegidas y

digitalizada y demostrar la integracion de las soluciones tecnolégicas.

Resultado objetivo Alcanzado

Una planta de demostracion totalmente integrada con una sensorizacion completa.

M18

Desarrollo del sistema de decisidon/control y de la plataforma de gestion de datos

El trabajo de la planta de demostracion optimizado y demostrado en las instalaciones de

AGROVIN

mM33
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@ SMARTWINERY

Sistema de ultrasonidos
Dosificacion de oxigeno
. _ Monitorizacion redox
Maqguinaria
innhovadora Sistema de intercambio de resinas

Gestion de gases

Tapones inteligentes
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PLATAFORMA
TECNOLOGICA
DEL VINC
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SMARTWINERY

Control y gestion de temperatura.
Medicion del nivel y la densidad
-Cinética fermentativa.

*Tendencia oxido-reductiva.
Gestion automatica de los
remontados.
*Micro/macrooxigenacion.
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OxiOut
Gestion de gases de uso enologico

FreeK*' / HL2
Intercambio catidnico / ibnico

Ultrawine Perseo
Extraccion del maximo potencial de la uva por
Ultrasonidos

Tank Control
Monitorizacidon de parametros en tiempo real

Pyxis / Agatha Pro
Dosificacion de soluciones liquidas

Ulises TDR2
Sisterna de descube y remontados automaticos

Electrowine DosiOx
Medicion del potencial electroguimico /
dosificacion de oxigeno

@Y V’@ UNIVERSIDAD
1% DE MURCIA

Co-funded by on
PRIy égg NEUROPUBLIC “

TECNOLOGICA
DEL VINC {13},

Develapment Fun

n Union
ian

&Wagrovin c




o Linea de recepcion de la uva

e Prensa neumatica

o Zona de crianza

Filtro tangencial

Filtro de placas

Centrifuga

Linea de embotellado - llenado - corcho
Llenadora de bag in box

Taponadora - enjauladora

Llenadora isobarica

© 66 66 6 6 6

Sistema de flotacion de mostos

PTV

PLATAFORMA @ NEUROPUBLIC

TECNOLOGICA
DEL VINO
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SMARTWINERY

Objetivo Especifico 2

Optimizar todas las variables del proceso (tiempo, temperatura, oxigenacion, etc) en
la bodega inteligente (SMARTWINERY) para optimizar los rendimientos de
produccion, el consumo de energia, la calidad del vino y el rendimiento ambiental.

Resultado objetivo Alcanzado

Recopilar todos los datos relativos a la calidad del vino que esta siendo elaborado en M29

esta bodega digitalizada (densidad, pH y contenido de SO2, compuestos aromaticos,

caracteristicas cromaticas y compuestos fendlicos)
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Wine Tanks Control Desk
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T Custom PCB PLC HMI
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Comparacion con valores deseados: En el sistema
central, se comparan los valores medidos por el
sensor inicial con los valores deseados o los limites
aceptables para esa variable en el proceso.

Sensor de medicion inicial: Este es el primer sensor
que recopila datos sobre una variable especifica en
el proceso.

Activacion del sensor de correccion: Si se detecta
- ‘ S
e

Monitoreo continuo: El sistema de sensores inteligentes’
continlla monitoreando y ajustando las variables segiin sea
necesario para mantener el proceso dentro de los
parametros deseados

Data Collection
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Control del estado redox del vino

& SMARTWINERY

500 mV

Vinos oxidados
420 - 500 mV

Zona de peligro
de oxidacion

Microorganismos aerobios
>180 mV; pH=3

Disminucién de la
intesidad aromatica
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Disminucién de la
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Zona de peligro de reduccion
Necesidad de aplicacion de MOx
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SMARTWINERY

HTTP
*_-________————’-'
0 F 3
HTTP
HTTP /
\~ -

SMART CORK —

CASK — ]

DDDDDDD

@Y@?@ UNIVERSIDAD  &Ragrovin c ‘pTV é@ NEUROPUBLIC

DE MURCIA =~ =% @/ | Eneee



SMARTWINERY

GEMELO DIGITAL

BODEGA GEMELO DIGITAL
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Componentes de un gemelo SMARTIWWINERY
digital en una bodega

- )
Captura de datos en la bodega

—>
@ —1 e Sensores loT
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e Equipos conectados
L Sistemas de trazabilidad

4 %

Infraestructura tecnolégica
—{ e Conectividad

e Plataforma en la nube
= Base de datos estructurada

s ™
Software de gemelo digital
— e Modelos de simulacién
e Dashboards de visualizacidén
R Analitica avanzada / |IA

( )
Integracion con la gestion
@ _| delabodega

e ERP /sistemas de gestion vitivinicola
e Conexién con control de calidad
| * Automatizacién

J
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SMARTWINERY SVIARTWINERY

Contribucion a nivel de producto -proceso

MONITORIZACION

potencial redox — nutricion de levaduras a |la carta — densidad
- Temperatura — nivel — sulfuroso ... OTROS

ANALISIS DE PAQUETES DE DATOS

Permite un feedback automatizado,
si asi lo require el endlogo

CONECTIVIDAD

Consulta de la informacion en cualquier dispositivo y lugar,
ademas de interactuar con el proceso



SMARTWINERY

Contribucion a nivel de mercado

DISENO DE NUEVOS PRODUCTOS EN LA DEMO PLANT
SMARTWINERY pone a su disposicion una planta de produccion,
con la mas actualizada tecnologia, para sus desarrollos

APOYO TECNICO DURANTE TODO EL PROCESO

Equipo multidisciplinar formado por endlogos, microbiologos,
guimicos, ingenieros, programadores ...

DIFUSION DE LOS RESULTADOS EN LA PRINCIPALES PLATAFORMAS EUROPEAS

Promocion y difusion de los desarrollos realizados por las bodegas
en la Demo Plant.



SMARTWINERY

Objetivo especifico 3: Garantizar la mejor adecuacion al mercado del desarrollo

del proyecto a través de un enfoque participativo de los usuarios finales en el
disefio de SMARTWINERY.

Resultado objetivo Alcanzado

La participacidon de partes interesadas regionales (por ejemplo, las
autoridades nacionales/regionales, los responsables de la formulacién de
politicas regionales/nacionales, las asociaciones de productores) en el
proyecto a través de eventos de colaboracion
-Dos online eventos para los profesionales del vino
- Un evento presencial para profesionales espafoles
- Un evento presencial con profesionales griegos
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CANALES Y MEDIOS DE COMUNICACION

Pfﬁln;s www.smartwinery.eu

X (Twitter): @S MARTWINERY O«» o
Redes 0

of)
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sociales g

LinkedIin: SMARTWINERY PROJECT.

Los socios buscarandar a
conocer SMARTWINERY en
medios de comunicacién de
ambito nacional y
comunitario
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SMARTWINERY

LECCIONES APRENDIDAS EN EL PROYECTO

& El tamafio no importa
® Una herramienta muy interesante para dar el salto en
innovaciones desarrolladas en otros proyectos

T

. Valor de una buena planificacion inicial para evitar retrasos.
La comunicacion fluida con el equipo mejora la coordinacion.
1 La documentacion continua ahorra tiempo en fases finales.
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“Jornada Red IDI: Instrumento de Inversiones Interregionales en Innovacion (13)

Red 9 de septiembre de 2025”

A
SMARTWINERY

Muchas gracias
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